
パイナップルソース

台湾パイナップル（1ｃｍカット）

１. パイナップルの皮を取り除き、芯ごと1ｃｍずつカットする。

２. 鍋にカットしたパイナップルとグラニュー糖を加え、中火で２５分煮詰める。
　　（焦げないように火加減を調整する）

３. 煮詰まったら火を止め、最後にレモン汁を加えて粗熱を取り冷ます。
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